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2. Mô tả

Học phần cung cấp cho học viên kiến thức cơ bản về vi sinh vật hữu ích (probiotic) và cơ chế hoạt động của chúng trong bảo vệ sức khỏe con người và vật nuôi, quy trình công nghệ sản xuất chế phẩm probiotic từ vi sinh vật, và đặc biệt nhấn mạnh đến việc ứng dụng công nghệ probiotic trong lĩnh vực thực phẩm và thủy sản.
3. Mục tiêu

Học phần cung cấp kiến thức và kỹ năng phát triển sản phẩm probiotic từ vi sinh vật nhằm ứng dụng trong công nghệ thực phẩm, chăn nuôi, y học và đặc biệt là nuôi trồng hải sản.

4. Kết quả học tập mong đợi

Sau khi học xong học phần, học viên có thể:

1. Giải thích mối quan hệ giữa sức khỏe động vật với hệ vi sinh vật đường ruột (hữu ích và gây hại).

2. Tham gia sản xuất chế phẩm probiotic phục vụ công nghệ thực phẩm, chăn nuôi, y học và đặc biệt là nuôi biển.

3. Triển khai và ứng dụng công nghệ probiotic trong nuôi một số động vật biển cụ thể.

5. Nội dung

	TT
	Chủ đề
	Nhằm đạt KQHT
	Số tiết

	
	
	
	LT
	TH

	1.

1.1.

1.2.

1.3
	Cơ sở khoa học của công nghệ probiotic

Vai trò của hệ vi sinh vật đường ruột đối với sức khỏe vật chủ 

Đặc điểm sinh học của vi sinh vật probiotic

Cơ chế hoạt động của vi sinh vật probiotic
	1
	8
	

	2.

2.1.

2.2.

2.3.

2.4.
	Sản xuất chế phẩm probiotic

Chuẩn bị môi trường dinh dưỡng

Nhân giống và lên men

Làm khô

Bao gói và bảo quản
	2
	7
	7

	3.

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.
	Ứng dụng công nghệ probiotic biển

Cách tiếp cận sử dụng probiotic trong nuôi biển

Ứng dụng công nghệ probiotic trong nuôi cá biển

Ứng dụng công nghệ probiotic trong nuôi giáp xác (tôm cua) biển

Ứng dụng công nghệ probiotic trong nuôi động vật thân mềm biển
	3
	8
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6. Kiểm tra và đánh giá

	TT
	Hình thức kiểm tra, đánh giá
	Nhằm đạt KQHT 
	Trọng số (%) 

	1.
	Kiểm tra giữa kỳ/ trình bày seminar/ viết tiểu luận/ thực hành
	1-2
	40

	2.
	Thi kết thúc học phần
	1-3
	60
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