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2. Mô tả

Học phần cung cấp cho học viên các kiến thức chuyên sâu về động học phản ứng enzyme, công nghệ thu nhận từ các nguồn khác nhau, tinh sạch, xác định hoạt độ và ứng dụng enzyme trong thực phẩm và thủy sản.
3. Mục tiêu

Học phần nhằm giúp người học nâng cao năng lực thiết kế, tổ chức và triển khai quy trình công nghệ sản xuất enzyme trong lĩnh vực thực phẩm và thủy sản.
4. Kết quả học tập mong đợi

Sau khi học xong học phần, học viên có thể:

1. Phân tích động học phản ứng enzyme
2. Thu nhận enzyme từ các nguồn sinh vật khác nhau
3. Tinh sạch và xác định hoạt độ enzyme
4. Ứng dụng enzyme trong phân tích và thực phẩm, sản xuất và chế biến thức ăn thủy sản
5. Nội dung

	TT
	Chủ đề
	Nhằm đạt KQHT
	Số tiết

	
	
	
	LT
	TH

	1.

1.1.

1.2.

1.3.
	Enzyme và động học phản ứng enzyme
Khái niệm, cấu trúc phân tử và tính đặc hiệu của enzyme
Động học phản ứng enzyme

Các yếu tố ảnh hưởng đến vận tốc phản ứng enzyme
	1
	8
	0

	2.

2.1.

2.2.

2.3.
	Công nghệ sản xuất enzyme
Thu nhận enzyme từ các nguồn sinh vật khác nhau (động vật, thực vật, vi sinh vật)
Tinh sạch enzyme
Đánh giá chế phẩm enzyme (xác định hoạt độ enzyme, xác định độ tinh khiết)
	2, 3
	12
	0

	3.

3.1.

3.2.
	Ứng dụng enzyme
Sử dụng enzyme trong lĩnh vực thực phẩm (phân tích thực phẩm, chế biến thực phẩm)
Sử dụng enzyme trong lĩnh vực thủy sản (sản xuất và chế biến thức ăn thủy sản,…)
	4
	10
	0
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7. Kiểm tra và đánh giá

	TT
	Hình thức kiểm tra, đánh giá
	Nhằm đạt KQHT
	Trọng số (%)

	1.
	Kiểm tra kiến thức giữa kỳ/ trình bày seminar/ viết tiểu luận
	1,2
	30

	2.
	Thi kết thúc học phần
	1,2,3
	70
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