[image: image1.png]NTU

DAI HOC NHA TRANG





	
	CHƯƠNG TRÌNH 

DIỄN ĐÀN AN TOÀN THỰC PHẨM


	


Thời gian: 8h thứ 7 ngày 21 tháng 12 năm 2013

Địa điểm: Phòng G4.105, Trường Đại học Nha Trang.
Đơn vị tổ chức: Bộ môn Đảm bảo Chất lượng và An toàn TP, Khoa Công nghệ Thực phẩm

	THỜI GIAN
	NỘI DUNG
	TRÌNH BÀY

	8h00- 8h10 
	Khai mạc 
	TS. Nguyễn Thuần Anh

	8h10-9h20
	Cập nhật các văn bản pháp quy Quốc tế và Việt Nam liên quan đến quản lý chất lượng và an toàn thực phẩm.
	ThS. Hoàng Lâm- Phó giám đốc NAFIQAD 3

	
	Histamin trong cá biển
	ThS. Trần Văn Vương

	
	Khảo sát thực trạng sử dụng sản phẩm thịt tại một số quán cơm bình dân quanh trường ĐHNT
	Thái Thị Lan Phương - 52CNSH

Hồ Thị Tiên -  52CNSH

Lê Thị Thảo - 52CNSH

Nguyễn Thị Hải Anh - 52CNSH

Nguyễn Thị Cẩm - 52CNSH

	
	Tartrazine - phẩm màu E102
	ThS. Phạm Thị Đan Phượng


	9h20-9h50
	Thảo luận
	Báo cáo viên

	9h50-10h30


	Đánh giá an toàn dòng đậu tương chuyển gen chống chịu thuốc diệt cỏ


	Nguyễn Văn An - 52CNSH
Nguyễn Thị Vui -  52CNSH

Phan Thị Thành - 52CNSH

Võ Thị Ngọc Hân - 52CNSH

Trần Quang Sáng - 52CNSH

Nguyễn Thị Bắc - 52CNSH

	
	Mối nguy từ độc tố nấm độc
	ThS. Phan Thị Thanh Hiền

	10h30-11h00
	Thảo luận
	Báo cáo viên


Khánh Hòa, ngày 17  tháng 12  năm 2013
Khoa Công nghệ Thực phẩm                                             Trưởng Bộ môn
