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	CHƯƠNG TRÌNH 

DIỄN ĐÀN AN TOÀN THỰC PHẨM (lần 1)

	


Thời gian: 7h30 Thứ bảy ngày 8 tháng 6 năm 2013
Địa điểm: Hội trường số 1, trường Đại học Nha Trang

Đơn vị tổ chức: Bộ môn Đảm bảo Chất lượng và An toàn TP, Khoa Công nghệ Thực phẩm

	THỜI GIAN
	NỘI DUNG
	TRÌNH BÀY

	07h30- 07h45 
	Khai mạc 
	

	07h45-08h45
	Tình hình an toàn thực phẩm nói chung, thủy sản nói riêng và một số qui định và yêu cầu có liên quan
	ThS. Hoàng Lâm- Phó giám đốc NAFIQAD 3

	
	Các chất phản dinh dưỡng
	Nguyễn Thị Vân, Nguyễn Thị Mỹ Trang, Trần Thị Bích Thủy, Đỗ Thị Thanh Thủy

	
	Mối nguy từ chất làm tươi thịt
	Nguyễn Phúc Phú - 53CNTP1

Nguyễn Thế Bình -53CNTP1

Nguyễn Hồng Phong - 53CNTP1

Nguyễn văn Trường - 53CNTP1

Trần Đình Đan - 53CNTP1

Nguyễn Thị Hồng Hoạch - 53CNTP1 

Phạm Thị Mỹ Tuyên - 53CNTP1
Nguyễn Thị Thảo - 53CNTP1

Tô Tấn Đạt - 53CNTP1

	
	Mối nguy virus cúm H7N9
	Phan Thị Thanh Hiền
Nguyễn Minh Trí

	08h45-09h15
	Thảo luận
	

	09h15-9h30
	Giải lao
	

	9h30-10h30
	Màng sinh học biofilm
	Nguyễn Thị Thanh Hải

Nguyễn Minh Trí

	
	Mối nguy chất màu sudan
	Trần Đình Chất - 53CCB1
Trần Đức Dương - 53CCB1
Trịnh Minh Hạnh - 53CCB1
Đỗ Ngọc Trang - 53CCB1
Nguyễn Thị Thu Thương - 53CCB1
Nguyễn Xuân Tình - 53CCB1
Đào Thị Mỹ  Linh - 53CCB1
Nguyễn Thị Mỹ Hiền - 53CCB1
Nguyễn Văn Lực - 53CCB1
Nguyễn Đức Huy - 53CCB1
Hồ Thị Hiên - 53CCB1
Võ Thị Thía - 53CCB1
Lê Huyền Trâm  - 53CCB1

	
	Mối nguy chất tạo nạc trong thịt heo
	Nguyễn Thuần Anh

Phạm Thị Đan Phượng

	
	Thực phẩm biến đổi gen
	Đặng Thị Tố Uyên

Trần Văn Vương

Trần Thị Mỹ Hạnh

	10h30-11h00
	Thảo luận
	


Khánh Hòa, ngày 03 tháng 06 năm 2013
Khoa Công nghệ Thực phẩm                                                      Trưởng Bộ môn
  Nguyễn Thuần Anh

